Menu

Géanseleber / Traube / Nuf3
<>
Hummer / Sesam / Kirsche
<>
Biderré Lachs / Mangold / Grafschafter Schnecken / Shiso
<>
Landhuhn Ravioli / Artischockensugo / Ganseleber / tasmanische Trffel
<>
Milchlamm / dicke Bohnen / Pfifferlinge
<>
Gebackene Rohmilchkase / Orangenchutney
<>
Marinierte Beeren / Frischkase / Rose
125.-
inkl. Weinreise 195.-
ohne Hummer und Landhuhn Ravioli 95.-
inkl. Weinreise 145.-

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten servieren wir das Menu nur
tischweise



